
※写真はイメージです。鹿児島黒牛せいろ蒸しは3名様分となっております。 
 

お
一
人
様 

 
 

黒
牛
せ
い
ろ 

二
〇
、
〇
〇
〇
円 

 
 

黒
豚
せ
い
ろ 

一
六
、
〇
〇
〇
円 

 
 

 
 

 
 

●
前
菜
三
点
盛 

 

●
鹿
児
島
黒
豚
の
角
煮 

 

●
き
び
な
ご
の
天
ぷ
ら 

 

●
鹿
児
島
黒
牛
の
ス
テ
ー
キ
2
種
（
ヒ
レ
・
サ
ー
ロ
イ
ン
） 

 

●
鹿
児
島
黒
牛
せ
い
ろ
蒸
し
（
リ
ブ
ロ
ー
ス
） 

 
ま
た
は
鹿
児
島
黒
豚
せ
い
ろ
蒸
し
（
肩
ロ
ー
ス
・
バ
ラ
肉
） 

 
 

 ●
鶏
飯
（
数
種
類
の
具
材
に
鶏
の
出
汁
を
か
け
た
奄
美
大
島
の
郷
土
料
理
） 

  

●
デ
ザ
ー
ト
（
華
蓮
か
る
か
ん
・
季
節
の
ア
イ
ス
） 

～
お
品
書
き
～ 

 

「

薩

摩

会

席

」 

お
料
理
は
す
べ
て
個
別
盛
り
で
す 

※

せ
い
ろ
蒸
し
は
蒸
し
た
後
に
ス
タ
ッ
フ
が
お
取
り
分
け
致
し
ま
す
。 

※

表
示
価
格
は
税
込
で
す
が
、
別
途
サ
ー
ビ
ス
料
と
し
て
御
飲
食
代
の
10
％
を
頂
戴
い
た
し
て
お
り
ま
す
。 



    

鹿
児
島
黒
牛
だ
し
し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ 

（
黒
牛
リ
ブ
ロ
ー
ス
・
黒
牛
ヒ
レ
） 

 
 

 
    

   
 

   
 

二
〇
、
〇
〇
〇
円 

 

  

鹿
児
島
黒
牛
・
黒
豚
ミ
ッ
ク
ス
だ
し
し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ 

（
黒
牛
リ
ブ
ロ
ー
ス
・
黒
豚
バ
ラ
・
黒
豚
肩
ロ
ー
ス
） 

 
 

  
 

 

一
三
、
五
〇
〇
円 

 

  

鹿
児
島
黒
豚
だ
し

 

し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ

（
黒
豚
バ
ラ
・
黒
豚
肩
ロ
ー
ス
） 

 
 

 
 

 
 

 
  

 
 

 

一
一
、
〇
〇
〇
円 

  

※
プ
ラ
ス
一
、
五
〇
〇
円
に
て
『
カ
ツ
オ
の
た
た
き
』
も
御
用
意
し
て
お
り
ま
す 

追
加
メ
ニ
ュ
ー 

鹿
児
島
黒
牛
ヒ
レ 

 
 

 

一
枚 

一
、
八
〇
〇
円 

鹿
児
島
黒
牛
リ
ブ
ロ
ー
ス 

一
枚 

二
、
二
五
〇
円 

鹿
児
島
黒
豚
バ
ラ 

 
 

 

一
枚 

 
 

七
五
〇
円 

鹿
児
島
黒
豚
肩
ロ
ー
ス 

 

一
枚 

 
 

四
〇
〇
円 

野
菜
盛
り
合
わ
せ
１
人
前 

 
 

 

一
、
五
〇
〇
円 

野
菜
単
品 

 
 

 
 

 
 

       
 

三
〇
〇
円
～ 

        
う
ど
ん 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

五
〇
〇
円 

豆
腐
（
半
丁
） 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

三
五
〇
円 

卵 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

一
五
〇
円 

※お一人様一コースのご注文をお願い致しております。

だ
し
し
ゃ
ぶ 

 
季
節
の
小
鉢
・
ボ
イ
ル
ビ
ー
フ
・
黒
豚
の
角
煮
・
き
び
な
ご
の
天
ぷ
ら 

お
肉
・
野
菜
盛
り
・
う
ど
ん
・
水
物 

 

鹿
児
島
県
枕
崎
産
の
本
枯
れ
節
を
使
用
し
た
黄
金
だ
し
が 

お
肉
・
お
野
菜
の
旨
み
を
引
き
立
て
ま
す
。 

 

た
っ
ぷ
り
の
ネ
ギ
を
お
肉
で
包
み
、 

卵
に
つ
け
て
食
べ
る
の
が
お
す
す
め
。 



せ
い
ろ
蒸
し 

季
節
の
小
鉢
・
ボ
イ
ル
ビ
ー
フ
・
黒
豚
の
角
煮
・
き
び
な
ご
の
天
ぷ
ら
・
お
肉
・
野
菜
盛
り
・
鶏
飯
・
水
物 

  

鹿
児
島
黒
牛
せ
い
ろ
蒸
し 

 

（
黒
牛
リ
ブ
ロ
ー
ス
・
黒
牛
ヒ
レ
） 

 
 

 
 

 
     

 

二
〇
、
〇
〇
〇
円 

  

 

鹿
児
島
黒
牛
・
黒
豚
ミ
ッ
ク
ス
せ
い
ろ
蒸
し 

（
黒
牛
リ
ブ
ロ
ー
ス
・
黒
豚
バ
ラ
・
黒
豚
肩
ロ
ー
ス
） 

 
 

一
三
、
五
〇
〇
円 

 

  

鹿
児
島
黒
豚
せ
い
ろ
蒸
し 

（
黒
豚
バ
ラ
・
黒
豚
肩
ロ
ー
ス
） 

 
 

 
         

 
  

一
一
、
〇
〇
〇
円 

 
 

    

※
プ
ラ
ス
一
、
五
〇
〇
円
に
て
『
カ
ツ
オ
の
た
た
き
』
も
御
用
意
し
て
お
り
ま
す 

追
加
肉 

鹿
児
島
黒
牛
ヒ
レ 

 
 

 
 

 

一
枚 

二
、
五
〇
〇
円 

鹿
児
島
黒
牛
リ
ブ
ロ
ー
ス 

 
 

一
枚 

二
、
五
〇
〇
円 

鹿
児
島
黒
豚
肩
ロ
ー
ス 

 
 

 

一
枚 

 
 

五
五
〇
円 

鹿
児
島
黒
豚
バ
ラ 

 
 

 
 

 

一
枚 

 
 

七
〇
〇
円 

野
菜
盛
り
合
わ
せ
１
人
前    

 
 

 
 

二
、
〇
〇
〇
円 

野
菜
単
品               

 
 

         

三
〇
〇
円 

 

※お一人様一コースのご注文をお願い致しております。



 
し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ

季
節
の
小
鉢
・
ボ
イ
ル
ビ
ー
フ
・
黒
豚
の
角
煮
・
き
び
な
ご
の
天
ぷ
ら
・
お
肉
・
野
菜
盛
り
・
鶏
飯
（
又
は
し
ゃ
ぶ
麺
）・
水
物 

 

鹿
児
島
黒
牛
し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ 

（
黒
牛
リ
ブ
ロ
ー
ス
・
黒
牛
ヒ
レ
） 

 
 

 
    

  
 

一
九
、
〇
〇
〇
円 

  

 

鹿
児
島
黒
牛
・
黒
豚
ミ
ッ
ク
ス
し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ 

（
黒
牛
リ
ブ
ロ
ー
ス
・
黒
豚
バ
ラ
・
黒
豚
肩
ロ
ー
ス
） 

 

一
二
、
五
〇
〇
円 

  

 

 

鹿
児
島
黒
豚
し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ

（
黒
豚
バ
ラ
・
黒
豚
肩
ロ
ー
ス
） 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

一
〇
、
〇
〇
〇
円 

    

※
プ
ラ
ス
一
、
五
〇
〇
円
に
て
『
カ
ツ
オ
の
た
た
き
』
も
御
用
意
し
て
お
り
ま
す 

 

追
加
肉 

鹿
児
島
黒
牛
ヒ
レ 

 
 

 
 

一
枚 

 

一
、
八
〇
〇
円 

鹿
児
島
黒
牛
リ
ブ
ロ
ー
ス 

 

一
枚 

 

二
、
二
五
〇
円 

鹿
児
島
黒
豚
肩
ロ
ー
ス 

 
 

一
枚 

 
 

 

四
〇
〇
円 

鹿
児
島
黒
豚
バ
ラ 

 
 

 
 

一
枚 

 
 

 

七
五
〇
円 

野
菜
盛
り
合
わ
せ
１
人
前 

 
 

 
 

 

一
、
五
〇
〇
円 

野
菜
単
品 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

三
〇
〇
円 

葛
き
り
（
一
〇
本
） 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

五
〇
〇
円 

豆
腐
（
半
丁
） 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

三
五
〇
円 

※お一人様一コースのご注文をお願い致しております。



鹿
児
島
黒
牛
シ
ャ
ト
ー
ブ
リ
ア
ン
ス
テ
ー
キ 

季
節
の
小
鉢
・
ボ
イ
ル
ビ
ー
フ
・
黒
豚
の
角
煮
・
き
び
な
ご
の
天
ぷ
ら
・
ス
ー
プ
・
サ
ラ
ダ 

焼
き
野
菜
・
ス
テ
ー
キ
・
鶏
飯
・
水
物
・
珈
琲
又
は
知
覧
紅
茶 

 

 
  

 
 

 
 

  
 

 
 

 
 

 
 

   
 

二
九
、
〇
〇
〇
円 

一
八
〇
グ
ラ
ム

  

 
 

 
 

  
 

 
 

 
 

 
 

   
 

二
五
、
五
〇
〇
円 

一
五
〇
グ
ラ
ム

  
 

 
 

 
  

 
 

 
 

 
 

 
   

 

二
二
、
〇
〇
〇
円 

一
二
〇
グ
ラ
ム

   

 

※
プ
ラ
ス
一
、
五
〇
〇
円
に
て
『
カ
ツ
オ
の
た
た
き
』
も
御
用
意
し
て
お
り
ま
す 

※
シ
ャ
ト
ー
ブ
リ
ア
ン
に
つ
き
ま
し
て
は
、
仕
入
状
況
に
よ
っ
て
御
用
意
出
来
な
い
場
合
が
ご
ざ
い
ま
す 

※お一人様一コースのご注文をお願い致しております。



鹿
児
島
黒
牛
ヒ
レ
ス
テ
ー
キ 

季
節
の
小
鉢
・
ボ
イ
ル
ビ
ー
フ
・
黒
豚
の
角
煮
・
き
び
な
ご
の
天
ぷ
ら
・
ス
ー
プ
・
サ
ラ
ダ 

焼
き
野
菜
・
ス
テ
ー
キ
・
鶏
飯
・
水
物
・
珈
琲
又
は
知
覧
紅
茶 

 

 
 

 
 

  
 

 
 

 
 

 
 

   
 

二
六
、
〇
〇
〇
円 

一
八
〇
グ
ラ
ム

  

 
 

 
 

  
 

 
 

 
 

 
 

   
 

二
三
、
〇
〇
〇
円 

一
五
〇
グ
ラ
ム

  
 

 
 

 
  

 
 

 
 

 
 

 
   

 

二
〇
、
〇
〇
〇
円 

一
二
〇
グ
ラ
ム

   

 

※
プ
ラ
ス
一
、
五
〇
〇
円
に
て
『
カ
ツ
オ
の
た
た
き
』
も
御
用
意
し
て
お
り
ま
す 

 

※お一人様一コースのご注文をお願い致しております。



鹿
児
島
黒
牛
サ
ー
ロ
イ
ン
ス
テ
ー
キ 

季
節
の
小
鉢
・
ボ
イ
ル
ビ
ー
フ
・
黒
豚
の
角
煮
・
き
び
な
ご
の
天
ぷ
ら
・
ス
ー
プ
・
サ
ラ
ダ
・ 

焼
き
野
菜
・
ス
テ
ー
キ
・
鶏
飯
・
水
物
・
珈
琲
又
は
知
覧
紅
茶 

 

 
 

 
 

 
 

  
 

 
 

 
 

 
 

   
 

二
二
、
〇
〇
〇
円 

一
八
〇
グ
ラ
ム

  

 
 

 
 

  
 

 
 

 
 

 
 

   
 

一
九
、
五
〇
〇
円 

一
五
〇
グ
ラ
ム

  
 

 
 

 
  

 
 

 
 

 
 

 
   

 

一
七
、
〇
〇
〇
円 

一
二
〇
グ
ラ
ム

   

※
プ
ラ
ス
一
、
五
〇
〇
円
に
て
『
カ
ツ
オ
の
た
た
き
』
も
御
用
意
し
て
お
り
ま
す 

※お一人様一コースのご注文をお願い致しております。



※こちらのコースは前々日までのご予約制となっております

※仕入状況によっては、ご用意できない場合がございます

※部位とグラム数をお選びください

本日の創作御飯

アミューズ

オードブル

活伊勢海老のグリル

活鮑のグリル

季節のフレッシュサラダ

こだわりの鹿児島県産焼き野菜

鹿児島黒牛ステーキ

A5ランクの鹿児島黒牛と伊勢海老、鮑を使用した贅沢なコースです

鉄板焼き　華蓮スペシャルコース

アミューズ 

 

オードブル 

 

活伊勢海老と活鮑のグリル 

 

フレッシュサラダ 

 

こだわりの鹿児島県産焼き野菜 

 

鹿児島黒牛ステーキ 
※部位とグラム数をお選びください 

 

本日の創作御飯 

 

デザート 

 

コーヒー又は知覧紅茶 



※表示価格は税込ですが、サービスとして御食事代の10％を頂戴いたしております

※お一人様1コースのご注文をお願い致しております

120g 32,000 円

150g 35,000 円

180g 38,000 円

120g 40,000

120g 36,000

鹿児島黒牛サーロイン

円

鹿児島黒牛シャトーブリアン

華蓮スペシャルコースのお肉はこちらからお選びください

鹿児島黒牛ヒレ

円

150g 44,000 円

180g 48,000 円

150g 39,500 円

180g 43,000 円



※仕入状況によっては、ご用意できない場合がございます

鉄板焼き　華蓮魚介コース
A5ランクの鹿児島黒牛と旬の魚介をお楽しみ頂けるコースです

アミューズ 

 

オードブル 

 

季節の特製スープ 

 

旬の魚介料理 

 

フレッシュサラダ 

 

こだわりの鹿児島県産焼き野菜 

 

鹿児島黒牛ステーキ 
※部位とグラム数をお選びください 

 

本日の創作御飯 

 

デザート 

 

コーヒー又は知覧紅茶 



円

※お一人様一コースのご注文をお願い致しております

120g 22,000 円

150g 25,000 円

180g 28,000 円

※表示価格は税込ですが、サービスとして御食事代の10％を頂戴いたしております

鹿児島黒牛サーロイン

鹿児島黒牛ヒレ

120g 26,000 円

150g 29,500 円

180g 33,000

華蓮魚介コースのお肉はこちらからお選びください

鹿児島黒牛シャトーブリアン

120g 30,000 円

150g 34,000 円

180g 38,000 円



鹿児島黒牛ステーキ

※部位とグラム数をお選びください

本日の創作御飯

活鮑のグリル

※仕入状況によっては、ご用意できない場合がございます

季節のフレッシュサラダ

こだわりの鹿児島県産焼き野菜

鉄板焼き　華蓮コース
A5ランクの鹿児島黒牛をお楽しみ頂けるコースです

アミューズ

オードブル

活伊勢海老のグリル

アミューズ 

 

オードブル 

 

季節の特製スープ 

 

フレッシュサラダ 

 

こだわりの鹿児島県産焼き野菜 

 

鹿児島黒牛ステーキ 
※部位とグラム数をお選びください 

 

本日の創作御飯 

 

デザート 

 

コーヒー又は知覧紅茶 



180g 26,000 円

※表示価格は税込ですが、サービスとして御食事代の10％を頂戴いたしております

180g 31,000 円

鹿児島黒牛サーロイン

鹿児島黒牛ヒレ

※お一人様一コースのご注文をお願い致しております

120g 20,000 円

150g 23,000 円

120g 24,000 円

150g 27,500 円

華蓮コースのお肉はこちらからお選びください

鹿児島黒牛シャトーブリアン

120g 28,000 円

150g 32,000 円

180g 36,000 円


