
※

写
真
は
イ
メ
ー
ジ
で
す
。
実
際
の
も
の
と
は
異
な
る
場
合
が
ご
ざ
い
ま
す
。

一
二
、
〇
〇
〇
円
（
税
込
・サ
別
）

お
料
理
は
個
別
盛
に
て
ご
提
供
致
し
ま
す
。

「
冬
季
限
定
」
コ
ー
ス
メ
ニ
ュ
ー

●
前
菜
三
点
盛

●
鹿
児
島
黒
牛
ロ
ー
ス
ト
ビ
ー
フ
サ
ラ
ダ
仕
立
て

●
ブ
リ
大
根

●
鹿
児
島
黒
牛
サ
ー
ロ
イ
ン
ス
テ
ー
キ

●
味
わ
い
し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ

（黒
牛
リ
ブ
ロ
ー
ス
・黒
豚
肩
ロ
ー
ス
・黒
豚
バ
ラ
・野
菜
盛
）

●
ち
り
め
ん
山
椒

焼
き
お
に
ぎ
り
茶
漬
け

●
香
の
物

●
デ
ザ
ー
ト
（抹
茶
の
パ
ン
ナ
コ
ッ
タ
と
季
節
の
フ
ル
ー
ツ
）

～
お
品
書
き
～

取り分けいらずの 『個別盛り』
※

飲
み
放
題
は
付
い
て
お
り
ま
せ
ん
。



「
冬
季
限
定
」
コ
ー
ス
メ
ニ
ュ
ー

しゃぶしゃぶせいろ蒸し

・三点盛り・黒牛ローストビーフサラダ・黒豚角煮
・お肉盛り（黒牛リブロース・黒豚肩ロース・黒豚バラ肉）
・野菜盛り・牛出汁茶漬け・香の物
・デザート（抹茶のパンナコッタ・季節のフルーツ）

●鹿児島黒牛・黒豚味わいすき焼き

●鹿児島黒牛・黒豚味わいしゃぶすき

・三点盛り・黒牛ローストビーフサラダ・黒豚角煮
・お肉盛り（黒牛リブロース・黒豚肩ロース・黒豚バラ肉）
・野菜盛り・牛出汁茶漬け・香の物
・デザート（抹茶のパンナコッタ・季節のフルーツ）

●鹿児島黒牛・黒豚味わいしゃぶしゃぶ
・三点盛り・黒牛ローストビーフサラダ・黒豚角煮
・お肉盛り（黒牛リブロース・黒豚肩ロース・黒豚バラ肉）
・野菜盛り・牛出汁茶漬け・香の物
・デザート（抹茶のパンナコッタ・季節のフルーツ）

・三点盛り・黒牛ローストビーフサラダ・黒豚角煮
・お肉盛り（黒牛リブロース・黒豚肩ロース・黒豚バラ肉）
・野菜盛り・牛出汁茶漬け・香の物
・デザート（抹茶のパンナコッタ・季節のフルーツ）

●鹿児島黒牛・黒豚味わいせいろ蒸し

「冬季限定」のスペシャルコース！

しょうゆベースのお出汁にお肉をくぐらせ、たまごをつけてお召し上がり下さい。

すき焼きしゃぶすき

※

飲
み
放
題
は
付
い
て
お
り
ま
せ
ん
。お一人様一コース

９，０００円（税込・サ別）
牛出汁茶漬け

どのコースも同価格！

※サービス料として御飲食代の１０％を頂戴いたしております。

※写真はイメージです。実際のものとは異なる場合がございます。



●
し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ
追
加
肉

鹿
児
島
黒
牛
ヒ
レ
肉
（一
〇
〇
ｇ
）

●
せ
い
ろ
蒸
し
追
加
肉

％
Ｏ
Ｆ
Ｆ

鹿
児
島
黒
牛
サ
ー
ロ
イ
ン
肉
（一
〇
〇
ｇ
）

鹿
児
島
黒
牛
リ
ブ
ロ
ー
ス
肉
（一
〇
〇
ｇ
）

鹿
児
島
特
選
味
わ
い
し
ゃ
ぶ
肉
（一
六
〇
ｇ
）

四
、
０
０
０
円

五
、
０
０
０
円

→

三
、
六
０
０
円

四
、
五
０
０
円

→

鹿
児
島
黒
牛
サ
ー
ロ
イ
ン
肉
（一
〇
〇
ｇ
）

鹿
児
島
黒
牛
リ
ブ
ロ
ー
ス
肉
（一
〇
〇
ｇ
）

鹿
児
島
特
選
味
わ
い
せ
い
ろ
肉
（一
五
〇
ｇ
）

三
、
八
四
０
円

20

※

サ
ー
ビ
ス
料
と
し
て
御
飲
食
代
の
一
〇
％
を
頂
戴
い
た
し
て
お
り
ま
す
。

※

写
真
は
イ
メ
ー
ジ
で
す
。
実
際
の
も
の
と
は
異
な
る
場
合
が
ご
ざ
い
ま
す
。

五
、
九
０
０
円

→

●
し
ゃ
ぶ
す
き
・
す
き
焼
き
追
加
肉

五
、
五
０
０
円

→

五
、
三
０
０
円

→

四
、
二
四
０
円

四
、
七
二
０
円

四
、
九
六
０
円

六
、
二
０
０
円

→

鹿
児
島
黒
牛
リ
ブ
ロ
ー
ス
肉
（一
〇
〇
ｇ
）

鹿
児
島
特
選
味
わ
い
し
ゃ
ぶ
す
き
肉
（一
六
〇
ｇ
）

四
、
七
０
０
円

→

三
、
七
六
０
円

鹿
児
島
黒
牛
ヒ
レ
肉
（一
〇
〇
ｇ
）

鹿
児
島
黒
牛
サ
ー
ロ
イ
ン
肉
（一
〇
〇
ｇ
）

四
、
０
０
０
円

五
、
０
０
０
円

→

鹿
児
島
極
上
味
わ
い
し
ゃ
ぶ
肉
（一
六
〇
ｇ
）

四
、
七
０
０
円

→

三
、
七
六
０
円

四
、
四
０
０
円

四
、
八
０
０
円

→

鹿
児
島
極
上
味
わ
い
せ
い
ろ
肉
（一
五
〇
ｇ
）

五
、
０
０
０
円

→

四
、
０
０
０
円

五
、
五
０
０
円

→

四
、
四
０
０
円

三
、
六
０
０
円

四
、
五
０
０
円

→

※

御
注
文
い
た
だ
い
た
コ
ー
ス
の
追
加
肉
に
限
ら
せ
て
頂
き
ま
す
。

「冬
季
限
定
」コ
ー
ス
追
加
肉
メ
ニ
ュ
ー

※

２
名
様
以
上
の
追
加
肉
に
関
し
て
は
、

通
常
の
せ
い
ろ
蒸
し
の
器
に
て
の
対
応
と
な
り
ま
す
。

「極
み
」黒
牛
三
昧
し
ゃ
ぶ
肉
（一
六
〇
ｇ
）

六
、
二
四
０
円

七
、
八
０
０
円

→

お
す
す
め
！

「極
み
」黒
牛
三
昧
し
ゃ
ぶ
肉
（一
六
〇
ｇ
）

お
す
す
め
！

八
、
一
０
０
円

→

六
、
四
八
０
円

鹿
児
島
極
上
味
わ
い
し
ゃ
ぶ
す
き
肉
（一
六
〇
ｇ
）

五
、
九
０
０
円

→

四
、
七
二
０
円

鹿
児
島
特
選
味
わ
い
す
き
焼
き
肉
（一
六
〇
ｇ
）

鹿
児
島
極
上
味
わ
い
す
き
焼
き
肉
（一
六
〇
ｇ
）

五
、
二
０
０
円

→

五
、
九
０
０
円

→

四
、
一
六
０
円

四
、
七
二
０
円

お
す
す
め
！

「極
み
」黒
牛
三
昧
し
ゃ
ぶ
す
き
肉
（一
六
〇
ｇ
）

「極
み
」黒
牛
三
昧
す
き
焼
き
肉
（一
六
〇
ｇ
）

七
、
八
０
０
円

→

七
、
八
０
０
円

→

六
、
二
四
０
円

六
、
二
四
０
円

お
す
す
め
！



※

写
真
は
イ
メ
ー
ジ
で
す
。
実
際
の
も
の
と
は
異
な
る
場
合
が
ご
ざ
い
ま
す
。

※

表
示
金
額
は
税
込
で
す
。

四
、
〇
〇
〇
円

●
先
付
三
点
盛

●
鹿
児
島
県
産
カ
ツ
オ
の
た
た
き

●
鹿
児
島
黒
牛
ロ
ー
ス
ト
ビ
ー
フ

●
鹿
児
島
名
物

さ
つ
ま
揚
げ

●
鹿
児
島
黒
豚
ヒ
レ
カ
ツ
と
さ
つ
ま
若
し
ゃ
も
の
チ
キ
ン
カ
ツ

●
鹿
児
島
黒
豚
し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ
又
は
鹿
児
島
黒
豚
せ
い
ろ
蒸
し

●
御
飯
・
味
噌
汁
・
香
の
物

●
デ
ザ
ー
ト
（
安
納
芋
ア
イ
ス
・
華
蓮
か
る
か
ん
）

●
コ
ー
ヒ
ー
又
は
紅
茶

お
料
理
は
個
別
盛
に
て
ご
提
供
致
し
ま
す
。

か
る
か
ん
と
は
・
・
・

か
る
か
ん
粉
、
山
芋
、
水
を
使
用
し
て
つ
く
る
鹿
児
島
県
の
銘
菓
で
す
。

県
外
の
旅
行
客
の
お
土
産
と
し
て
も
人
気
の
郷
土
菓
子
で
す
。

華
蓮
か
る
か
ん
は
、
Ｊ
Ａ
鹿
児
島
県
経
済
連
が
オ
リ
ジ
ナ
ル
で
開
発
し
た
か
る
か
ん
で
す
。

生
地
は
県
産
米
「
あ
き
ほ
な
み
」
を
厳
選
し
た
「
吟
地
米
」
を
米
粉
に
し
、
し
っ
と
り
、

も
ち
も
ち
と
し
た
食
感
に
こ
だ
わ
り
ま
し
た
。

中
身
の
あ
ん
は
鹿
児
島
抹
茶
を
使
っ
た
抹
茶
あ
ん
と
、
屋
久
島
タ
ン
カ
ン
を
使
っ
た

タ
ン
カ
ン
あ
ん
の
２
種
類
ご
ざ
い
ま
す
。

ラ
ン
チ
限
定



※

写
真
は
イ
メ
ー
ジ
で
す
。
実
際
の
も
の
と
は
異
な
る
場
合
が
ご
ざ
い
ま
す
。

華
蓮

お
す
す
め
御
膳

※

表
示
金
額
は
税
込
で
す
。

●
先
付
三
点
盛

●
籠
盛
り

鹿
児
島
県
産
カ
ツ
オ
の
た
た
き

鹿
児
島
黒
牛
ロ
ー
ス
ト
ビ
ー
フ

さ
つ
ま
揚
げ

鹿
児
島
黒
牛
カ
ツ

●
鹿
児
島
黒
牛
し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ

又
は
鹿
児
島
黒
牛
せ
い
ろ
蒸
し

●
御
飯
・味
噌
汁
・香
の
物

●
デ
ザ
ー
ト
（安
納
芋
ア
イ
ス
）

●
コ
ー
ヒ
ー
又
は
紅
茶

五
、
〇
〇
〇
円

三
、
〇
〇
〇
円

●
先
付
三
点
盛

●
籠
盛
り

鹿
児
島
県
産
カ
ツ
オ
の
た
た
き

旬
野
菜
の
サ
ラ
ダ

さ
つ
ま
揚
げ

鹿
児
島
黒
豚
ヒ
レ
カ
ツ

●
鹿
児
島
黒
豚
し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ

又
は
鹿
児
島
黒
豚
せ
い
ろ
蒸
し

●
御
飯
・味
噌
汁
・香
の
物

●
デ
ザ
ー
ト
（安
納
芋
ア
イ
ス
）

●
コ
ー
ヒ
ー
又
は
紅
茶

ラ
ン
チ
限
定



※

写
真
は
イ
メ
ー
ジ
で
す
。
実
際
の
も
の
と
は
異
な
る
場
合
が
ご
ざ
い
ま
す
。

※

表
示
金
額
は
税
込
で
す
。

「数量限定」メニュー

ランチ限定

「鹿児島黒牛ローストビーフ丼」

サラダ、黒牛ローストビーフ丼、
味噌汁、香の物、コーヒーｏｒ紅茶

２，５００円（税込）

鹿児島が誇るブランド牛「鹿児島黒牛」は
2017年9月に宮城県で開催された

「第11回全国和牛能力共進会」において、
団体総合優勝を獲得して日本一に輝きました。

ご飯の大盛りもできますので、注文の際にスタッフへお伝え下さい。



※

写
真
は
イ
メ
ー
ジ
で
す
。
実
際
の
も
の
と
は
異
な
る
場
合
が
ご
ざ
い
ま
す
。

※

表
示
金
額
は
税
込
で
す
。

「冬季限定」メニュー

ランチ限定
「鹿児島黒豚スタミナ丼」

黒豚スタミナ丼、味噌汁、香の物

９８０円（税込）

鹿児島が誇るブランド豚「鹿児島黒豚」は、筋繊維が
細いため，歯切れがよく，柔らかいのが特徴です。
豚肉にはもともとタンパク質，ビタミンB群が豊富です
が、鹿児島黒豚はうま味成分であるアミノ酸を多く含
んでいます。さらにサツマイモを含んだ飼料を食べさ
せることにより、うま味・甘みが増すとともに、脂肪
の融点が高くなり、脂がベトつかず、さっぱりといた
だけます。

ご飯の大盛りもできますので、注文の際にスタッフへお伝え下さい。

プラス３００円でデザート（安納芋アイス）
又はコーヒー又は紅茶を付けることができます。


