
華蓮おせち( 2段)・

森伊蔵( 1升・1本)

華
蓮
の

鹿児島県産の肉・野菜・魚などを豊富に取り入れ、
ふるさと・鹿児島の恵みを感じられる逸品が詰め込まれております。

全42品

50,000円(税込)

TEL 099-223-8877

FAX 099-216-1802
〒892-0844 鹿児島市山之口町3-12

先着限定
30セット

※数量に達し次第、

締め切らせて

いただきます。

【壱
の
段
】

①
鹿
児
島
黒
牛
サ
ー
ロ
イ
ン
炙
り

②
鹿
児
島
黒
牛
ヒ
レ
ロ
ー
ス
ト
ビ
ー
フ

③
鹿
児
島
黒
豚
ロ
ー
ス
ト
ポ
ー
ク

④
黒
豚
の
炭
火
焼

⑤
若
軍
鶏
の
ガ
ラ
ン
テ
ィ
ー
ヌ

⑥
伊
勢
海
老
の
テ
ル
ミ
ド
ー
ル

⑦
あ
わ
び
の
マ
ヨ
ネ
ー
ズ
焼
き

⑧
黒
豚
と
フ
ォ
ア
グ
ラ
の
パ
テ

⑨
キ
ャ
ビ
ア

⑩
白
身
魚
の
エ
ス
カ
ベ
ッ
シ
ュ

⑪
黒
糖
ポ
ー
ク

⑫
鶏
つ
く
ね

⑬
烏
賊
刺
昆
布

⑭
二
色
玉
子

⑮
田
作
り

⑯
黒
豆

⑰
笹
団
子

⑱
ふ
く
れ
菓
子

⑲
栗
き
ん
と
ん

⑳
雪
見
紅
梅

【弐
の
段
】

①
黒
牛
の
八
幡
巻
き

②
海
老
の
旨
煮

③
伊
達
巻

④
ブ
リ
の
西
京
焼
き

⑤
し
め
鯖
昆
布
巻
き

⑥
鮎
の
甘
露
煮

⑦
紅
白
蒲
鉾

⑧
ブ
リ
の
松
風
仕
立
て

⑨
タ
コ
の
照
焼
き

⑩
バ
イ
貝
の
旨
煮

⑪
数
の
子

⑫
烏
賊
香
草
焼
き

⑬
イ
ワ
シ
や
わ
ら
か
煮

⑭
煮
物

⑮
カ
ニ
爪
（三
杯
酢
）

⑯
イ
ク
ラ

⑰
烏
賊
照
焼
き

⑱
た
た
き
ご
ぼ
う

⑲
紅
白
な
ま
す

⑳
松
前
数
の
子

㉑
さ
つ
ま
芋
レ
モ
ン
煮

㉒
金
柑
シ
ロ
ッ
プ
煮

※写真はイメージ

鹿
児
島
の
希
少
な
プ
レ
ミ
ア
焼
酎

旨
み
の
際
立
つ
キ
メ
細
か
な

味
わ
い
は
至
極
の
味
で
す

受 渡 日 時
1 2 月 3 1 日 ( 金 )
1 1 時 ～ 1 4 時

謹製

※未成年への酒類の販売は固くお断りいたします。

※消費期限は2022年1月1日(土)になります。＜要冷蔵＞



フリガナ お申込日

ご注文 　　　　　円　

お支払い

領収書

●太枠の中の必要事項をご記入の上、お申し込みください。
●FAXでお申込の場合、濃いめにご記入のうえ、下記FAX番号へご送信ください。
●商品の受取場所は、華蓮1階「季節屋」(鹿児島市山之口町3-12)となります。

受付番号

受付日

担　　当

■お申込・お問合せは

ホームページ　https://www.karen-ja.or.jp/karen/

おせち料理ご注文票
月　　　　　　　　　　　日　　

お名前

様　

TEL:（　　　　　　　）　　　　　　　　 -

FAX:（　　　　　　　）　　　　　　　　 -

※受取時間は11時から14時までと
  させていただきます。

会社名
（会社でご注文の場合）

TEL:（　　　　　　　）　　　　　　　　 -

FAX:（　　　　　　　） 　　　　　　　　-

 謹製 華蓮おせち・森伊蔵(1升・1本)

　　　　　　　　　　　　　：50,000円（税込）
　　　　個　

店舗記入欄
月　　日 備考

お受取方法 ☑来 店 お受取時間 : 2021年12月31日（金）　　　　時頃

□現金　　　□クレジット　　　□売掛(請求書)　　※売掛(請求書)は会社でのご利用時のみ

□不要　　□必要　（宛名：　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　）

 その他

お申込の確認として「受付番号」をご連絡致します。

　 本日は、おせち料理のお申込有難うございました。
 　右、受付番号をご連絡申し上げます。
　 お受取の際は受付番号を係までお申込付けください。

　　　　FAX：099-216-1802

　　　　TEL：099-223-8877

お受取サイン


